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PRESS RELEASE 

202４年 9月 5日 

株式会社パレスホテル 

 

 
 
 

 

 

パレスホテル東京（本社：東京都千代田区丸の内 1-1-1、総支配人：渡部 勝）は、2024年 12月 20日(金)～

12月 25日(水)の期間、ホリデーシーズン限定のレストランメニュー、宿泊プラン、スパ商品を販売いたします。 

フランス料理 エステールは、クエの旨味とゴールドキャヴィアを合わせた一皿や、和牛フィレの炭火焼きがメイン

ディッシュの、スペシャルコースをご用意。素材そのものの味わいを活かし仕上げた美味の数々をご賞味

いただけます。また、日本料理 和田倉では今年から、冬の味覚である蟹を存分に堪能できる蟹懐石のコース

をご提供いたします。お造りから焼きや茹でなど、調理法はさまざまに、冬だからこそいただける贅沢な食べ比べを、

上質感が漂うモダンな和の空間でお楽しみください。 

そして、特別なクリスマスを満喫する宿泊プラン「Christmas for You」を販売いたします。お部屋には、温かみの

あるオーナメントが存在感を放つクリスマスツリーをご用意し、大切な方との空間を華やかに演出します。エビアン 

スパ 東京では、ダイヤモンドセラムを使用した人気のフェイシャルメニューに、背中のオイルトリートメントをプラス

したクリスマス限定メニューが登場。艶やかな肌へと導き、心身をすっきりと整えます。 

都心にありながらも豊かな自然に囲まれたパレスホテル東京で、心温まるクリスマス ホリデーをご堪能ください。 

 

 

パレスホテル東京 A Festive Christmas 2024 

上質なホテル空間で心満たされる 

“クリスマス限定メニュー＆プラン”販売のご案内 

 



 

 

2/5 

 

●クリスマス限定レストランメニュー 

 

＜6F フランス料理 エステール＞ 

 

提供期間  ： 2024年 12月 20日(金)～25日(水) 

営業時間  ： ランチ    11:30～13:30 L.O. 

         ディナー  18:00～20:00 L.O. 

お問い合わせ    ： 03-3211-5317 

 

◆クリスマス ランチコース 25,000円／48,000円 

◆クリスマス ディナーコース 48,000円 

繊細なクエの旨味とゴールドキャヴィアを合わせた一皿や、厳選し

た和牛フィレの炭火焼きなど、選りすぐりの食材を活かした美味の

数々。自然の恵みや生産者へ感謝の気持ちを込め、素材そのものの

味わいを活かし、丁寧に仕上げた品々をご賞味ください。 

 

 

 
 

 

＜6F 日本料理 和田倉＞ 

 

提供期間 ： 2024年 12月 1日(日)～2025年 2月 28日(金)  

 ※2024年 12月 28日（土）～2025年 1月 14日（火）は除きます。 

営業時間  ： ディナー  17:30～21:00 L.O. 

お問い合わせ ： 03-3211-5322 

 

◆蟹会席 45,000円 

松葉蟹やタラバ蟹など、冬の味覚である蟹を思う存分堪能できる

コースをご用意。お造りから焼きや茹でなど調理法はさまざま、〆には

蟹ご飯または蟹雑炊をお選びいただけるなど、それぞれ蟹の豊かな

風味や味わいを活かしたメニューを取り揃えました。前菜では、期間

によって香箱蟹もしくは毛蟹をお楽しみいただけます。冬だからこそ

いただける贅沢な食べ比べをどうぞお楽しみください。 

 

※下記期間により前菜の蟹が異なります。 

香箱蟹   ：    2024年 12月 1日（日）～12月 27日（金） 

毛蟹      ：    2025年 1月 15日（水）～2月 28日（金） 

 

 

香箱蟹イメージ 

クエとゴールドキャヴィア 

根セロリと黒トリュフ 
ビエモンテ産ヘーゼルナッツ 

クエのコンソメスープ 

ゴールドキャヴィア 

和牛フィレの炭火焼き 
 グリーントマト 

冬野菜と黒トリュフ 

   

クリスマスのデセール 

栗とカシスのコンポジション 
 

*価格はすべて消費税込です。 

*別途サービス料 15％を加算させていただきます。 

 

フランス料理 エステール 
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＜6F 鉄板焼 濠＞ 

 

提供期間 ： 2024年 12月 20日(金)～25日(水) 

営業時間  ： ランチ    11:30～14:30 L.O.  

         ディナー  17:30～21:00 L.O. 

    ※2024 年 12 月 21 日（土）、22 日（日）は、ランチ・ディナーともに 2 部制となります。 

      ランチ 11:00～／13:30～ ディナー 17:00～／20:00～ 

お問い合わせ ： 03-3211-5322 

 

◆クリスマス ランチ／ディナーコース 40,000円 

金目鯛の炙り 自家製唐墨、北海道産そば粉のブリニとキャヴィア、

フォアグラのソテー 和風コンソメなどのお料理をはじめとした特別コース。

メインは松阪牛のフィレ 100g またはサーロイン 120g からお選びいただけ

ます。上質な食材の旨味を鉄板焼で余すことなく引き出します。 

 

 

 
 
 
＜1F オールデイダイニング グランド キッチン＞ 

 

提供期間  ： 2024年 12月 20日(金)～25日(水) 

営業時間    ： ランチ    11:30～14:30 L.O.  

         ディナー  17:30～21:30 L.O. 

お問い合わせ ： 03-3211-5364  

 

◆クリスマス ランチコース 14,000円 

◆クリスマス ディナーコース 18,500円 

見た目も華やかな旬の食材を取り入れた前菜をはじめとし、メイン

ディッシュは国産牛フィレ肉のグリルまたは当レストラン人気の国産牛

のローストビーフからお選びいただける、クリスマス限定のコースです。

記憶に残るお料理の一皿一皿が、大切な方との時間を彩ります。 

 

 

 

 

 
 

 

 

  

*価格はすべて消費税込です。 

*別途サービス料 15％を加算させていただきます。 

 

国産牛フィレ肉のグリル 

セロリラブのピューレ 蓮根餅  
ペリグーソース 

ノルウェーサーモンのマリネ キャヴィア 

フェンネルのサラダ アヴォカド 
 

柑橘果実のムース ミルクアイスクリーム 
クリスマスのデコレーション 

 

オールデイダイニング グランド キッチン 

イメージ 
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●クリスマス限定宿泊プラン 

 

◆Christmas for You ＜1日 1室限定＞ 

予約受付期間 ： 2024年 10 月 1日（火）～ 

宿泊対象期間 ： 2024年 12 月 20日（金）～25日（水） 

お問い合わせ   ： 03-3211-5218（宿泊予約） 

内容 : お部屋にオリジナルクリスマスツリーをご用意

いたします。より思い出深いクリスマスのご宿泊と

なるようにさまざまなオプションを揃えました。

オールデイダイニング グランド キッチンまたは

インルームダイニングでのご朝食付き。 

 

料金        ：  

部屋タイプ 1室料金（2名様） 

グランドデラックスツイン（55㎡） 186,000 円～ 

※この部屋タイプにはバルコニーは付いておりません。 

※キングタイプのベッドをご希望の場合はお申し付けください。 

※ご予約はチェックインの 3 日前まで承っております。 

 

 

 

 

オプション ： クリスマスケーキ ガトー オゥ フレーズ 

     フルーツの盛り合わせ 

     フラワーブーケ 

       フランス料理 エステールでのディナー 

オールデイダイニング グランド キッチンでのディナー 

シャンパーニュ ローラン ペリエ ラ キュヴェ 

ドンペリニヨン ロゼ 

※それぞれ別途料金がかかります。 

 

 

  

イメージ 

グランドデラックスツイン 

*上記料金はご朝食と消費税が含まれた1泊分の1室料金（2名様利用）です。  

*別途サービス料15％、東京都宿泊税1名様につき200円／泊を加算させていただきます。 

オプションイメージ 
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●クリスマス限定スパトリートメント＆ギフト 

 

＜5Fエビアン スパ 東京＞ 

 

販売期間  ： 2024年 11月 1日(金)～12月 25日(水) 

予約受付時間 ： 8:00～22：00 

お問い合わせ ： 03-3211-5298 

 

◆ヘブンリー ダイヤモンド エクスペリエンス 90分 48,000円 

エビアン スパ 東京で人気のダイヤモンドセラムを使用したフェイ

シャルメニューに、背中のオイルトリートメントをプラスしたクリスマス

限定メニューです。キメ細やかで艶やかな肌へと導き、心身を

すっきりと整えます。この機会に1年の疲れを癒し、リラックスのひと

ときをお過ごしください。ご自身へのご褒美や、大切な方へのギフト

としてもぴったりです。 

 

 

 

 

◆オムニサンス プードル・ドゥ・ドゥスール コフレパッケージ 

（限定 20個） 9,350円 

フランス発のスキンケアブランド オムニサンスの人気プロダクトが

リニューアル。プラムとラベンダーのパウダーが表皮の角質をケア

するフェイス用のスクラブです。敏感な肌にも配慮しつつ、肌をやさしく

整えます。 

 

 

 ※販売期間：2024年 11 月 1日（金）～ 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

＜パレスホテル東京に関する一般の方からのお問い合わせ先＞ 

パレスホテル東京 

TEL: 03-3211-5211（代表） HP： https://www.palacehoteltokyo.com/ 

最新情報は、公式Instagram（パレスホテル東京/オンラインショップ）にて発信しております 

＜報道関係者からのお問い合わせ先＞ 

株式会社パレスホテル  担当：和地、菊池、塩原 

TEL: 03-3211-5278  FAX：03-3211-5225  E‐MAIL： press@palacehotel.jp 

パレスホテル東京PR事務局（株式会社サニーサイドアップ内） 担当：岡山、斉藤 

TEL: 03-6894-3200  FAX: 03-5413-3050  E‐MAIL： palacehoteltokyo@ssu.co.jp 
 

*価格はすべて消費税込です。 

*別途サービス料 15％を加算させていただきます。 

*コフレパッケージにはサービス料はかかりません。 

トリートメント イメージ  
 

商品イメージ 
 

https://www.palacehoteltokyo.com/
https://www.instagram.com/palacehoteltokyo/?hl=ja
https://www.instagram.com/palacehoteltokyoonlineshop/
mailto:press@palacehotel.jp
mailto:palacehoteltokyo@ssu.co.jp

