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PRESS RELEASE 

2024 年 4 月 2 日 

株式会社パレスホテル 
  

パレスホテル東京 2024 

オールデイダイニング グランド キッチン 

サマーテラスプラン「Sparkling Delights」販売 
 

販売期間： 2024 年 6 月 3 日（月）～9 月 30 日（月） 

パレスホテル東京（本社：東京都千代田区丸の内 1-1-1、総支配人：渡部 勝）は、2024 年 6 月 3 日（月）～

9 月 30 日（月）の期間、オールデイダイニング グランド キッチンのテラスにて、肉料理をはじめ、シーフードや

野菜を用いた多彩な料理の数々を、夏の乾いた喉を潤すスパークリングワインのフリーフローとともにお楽しみ

いただく、夏季限定のサマーテラスプラン「Sparkling Delights（スパークリング ディライツ）」を販売いたします。 

今年の夏は、オールデイダイニング グランド キッチンのお濠に面したテラスで心地よい夜風を感じながら、

夏季限定のお料理とドリンクのフリーフローをお召し上がりいただけるサマーテラスプランが 5 年ぶりに復活。“スパ

ークリングワインを味わう夏”をテーマに、きりりと冷えたスパークリングワインとコンビネーション抜群なお料理をご

提供いたします。 

「オーストラリア産仔羊のロティ、国産牛の串焼き、宮崎産日南鶏のフライドチキンの盛り合わせ」は、食材に

こだわった肉料理。グレイビー、ジェノヴェーゼ、サルサ、マスタードの 4 種のソースと合わせてご堪能ください。また、

ハラペーニョをのせて 400 度のピザ窯で焼き上げた「マルゲリータ ピカンテ」は、ピリッとした辛さが癖になる夏の

特製ピッツァです。その他にも、イタリア、スペイン、フランス料理のエッセンスを感じる前菜やスープ、魚料理を取り

揃えた全7種のメニューが暑い季節の食欲をそそります。 

フリーフロードリンクは、夏の夜の風そよぐテラスで味わいたい白 2 種、赤、ロゼ各 1 種のスパークリングワインを

ご用意いたします。さらに、スパークリングワインの炭酸とオレンジジュースの甘酸っぱさが特徴の「ミモザ」や、

スパークリングロゼワインにグレープフルーツの爽やかさを添えた「ロゼ パンプルムース」など、フルーティーで口

あたりの良いスパークリングカクテルもラインナップいたします。 

今夏は、丸の内の豊かな水と緑を臨むパレスホテル東京の開放的なテラスにて、ご家族やご友人、職場の

方々と夏の暑さを忘れるようなひとときをお過ごしください。  
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●サマーテラスプラン「Sparkling Delights（スパークリング ディライツ）」概要 

店舗       ：  パレスホテル東京 1F オールデイダイニング グランド キッチン テラス 

提供期間 ：  2024 年 6 月 3 日（月）～9 月 30 日（月）  

第 1 部 18:00～／第 2 部 20:30～ 

※両部 2 時間制（ドリンクのラストオーダーは終了時間の 30 分前）。 

 ※予約制。 

予約開始日 ：  2024 年 4 月 2 日（火） 

 ※ご予約は 4 名様より承ります。 

 ※ご利用日の 2 日前までご予約を承っております。 

料金 ：  1名様 11,000円 （消費税込、サービス料別） 

  ／＋1,000 円でデザートにミニシェーブアイスを追加 

  ／＋2,000 円でシャンパーニュフリーフローに変更 
WEB ：  https://www.palacehoteltokyo.com/restaurants-bars/summer-terrace/  

お問い合わせ ：  03-3211-5364  

 

メニュー内容 ： 

イタリア料理やスペイン料理、フランス料理のエッセンスを感じる、夏にぴったりなメニューをご用意いたします。 

きりりと冷えたスパークリングワインに合わせたダイナミックなお料理をご堪能ください。 

 

＜お料理＞ 

 ・カマンベールと生ハム ナッツの食感 

 ・ヴィシソワーズ 

 ・マリネサーモン サワークリーム添え 

 ・マルゲリータ ピカンテ 

 ・夏魚介のコトリヤード  

 ・本日の野菜のオーブン焼き 

 ・オーストラリア産仔羊のロティ、国産牛の串焼き、 

宮崎産日南鶏のフライドチキンの盛り合わせ 

 

＜お飲み物（フリーフロー）＞  

 ・スパークリングワイン 4 種（白 2 種、赤 1 種、ロゼ 1 種） 

 ・ワイン（白、赤） 

 ・生ビール 

 ・ハイボール 

 ・ジン トニック 

 ・スパークリングカクテル 

 （ベリーニ、ミモザ、ロゼ パンプルムース） 

 ・ノンアルコールスパークリングワイン 

 ・ノンアルコールワイン（白、赤） 

 ・ソフトドリンク（オーガニックティー、グレープフルーツジュース、オレンジジュース） 

 

＜パレスホテル東京に関する一般の方からのお問い合わせ/ご掲載用お問い合わせ＞ 

パレスホテル東京 

TEL: 03-3211-5211（代表） HP： https://www.palacehoteltokyo.com/ 

最新情報は、公式Instagram（パレスホテル東京/オンラインショップ）にて発信しております 

＜報道関係者からのお問い合わせ先＞ 

株式会社パレスホテル  担当：小関、菊池、石川 

TEL: 03-3211-5278 FAX：03-3211-5225 E‐MAIL： press@palacehotel.jp 

パレスホテル東京PR事務局（株式会社サニーサイドアップ内） 担当：濱田、岡山、吉野 

TEL: 03-6894-3200 FAX: 03-5413-3050 E‐MAIL： palacehoteltokyo@ssu.co.jp 

お料理イメージ 

お飲み物イメージ 
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